ﬁ:/__ wk ‘Nd/ﬁ Wm % oy
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1w SParydbuffef wittags +abends
2 52 Spargelbuffet WIR LADEN SIE WIEDER
3 so Spargelvuffet HERZLICH EIN, ZU UNSEREN

4 o 1 S‘?J’v ¥ ?&u Wv&véﬂt(

9D die eine Vielzahl an Kostlichkeiten
- rund um das edle Gemiise bieten.

6 Mi
7 0o MENU fizr Zwei inkl Wein

8 r SPaI’yelbuffd
9 sa EParyclbuffa‘
10 so muttertag SPw'ya/buffef

Eine Auswahl an Vorspeisen .
und Suppen wird Ihnen direkt gm Tisch
senviert, wahrend Sie den frlsqhen
Spargel mit den Klassischen Beilagen

h Schines W - SECAZLILRES,

1Mo

l

2D\

3 wi Sparye/buffd

4 Do Fronleichnam SParyc[buffet

5Fr

68a

7 So
8 mo

9 ni

10 wi

Mewiv iy, JM/W!/
Geschmorte Pfifferlinge mit

gehobeltem Parmesan & Rucola
an Limonen-Olivendl—Vinaigreﬁe

‘Ff—bwu/ § e yw‘/ A/wﬁ wvafgpﬂ»&w‘,a' MWM:(Z
w[@&m’ é‘owwm _ﬁotowy{ﬁfwa(xz ww(/ MMW{

,EXPEDITION INS BIERREICH*
Mit Biersommelier Rainer Dieckmann
m‘ﬁi/&f b}fﬁ@@f ﬁew&b}, ﬁ[ﬁxﬂv Gwﬁm} &wl‘(—wwﬂ wi/u,
a&wﬁ, wir 9&»@%&& M,” -Benjamin Franklin
Samstag, 18. Juli 2026
Erleben Sie einen genussvollen Abend mit spannenden Einblicken
in die Welt des Bieres. Biersommelier Rainer Dieckmann fiihrt humorvoll

durch Verkostungen ausgewahlter Biere und ein eigens komponiertes
6-Gang-Menli, perfekt abgestimmt auf die jeweiligen Bierstile.

Beginn: 18.00 Uhr in unserem Sommerzelt
6-Gang-Menii, 7 versch. Biere und Programm: 95,00 € p. Pers.

‘\/ wa Brfvwv,{

Freitag, 31. Juli & Samstag, 1. August 2026

Samtiges Tomatencremesiippchen
mit Basilikum & Croditons

KIKOK Hahnchenbrustfilet auf
Kréuterrahm-Linguine mit F
grinem & weiBem Spargel,
Zuckerschoten, Kirschtomaten
und gerdsteten Mandeln

Tonkabohnen-Panna cotta
mit Heidelbeere & Minze

Meniipreis fiir 2 Pers.: 98,- € —

SOMMER, SONNE UND LEBENSFREUDE
GenieBen Sie eine verflhrerische Auswahl spanischer Tapas, feine Fisch- und

11 o | und Dessertvariationen vom Buffet 11 00 Spargelvuffet K. einereresenen Flasche Wein
12 oi gerieBen KOMEr: 12 71 Spargelvuffet
45,00 € p. Pers.
13 Wi Spargelbuffet 13 sa
14 oo on. Himmeltanrt Spargelbuffet 14 so
15 7 Spargelbuffet 15 Mo
16 s2 Spargelbuffet 16 oi
17 so 17 wi
18 wo 18 00 Spargelvuffet S vvemerd %.(, I
19 o 19 71 Spargelvuffet 1 Erleben Sie den Sommer
20 204 e

21 0o MEND fier Zwei inkl. Wein

22 7 Spargelvuffet
= Pfannkuchen-Lachs-Rdllchen

23 sa mit Friinlingssalat
an Orangen-Senf-Vinaigrette

)

Mewiv /M

24 so Pfingsten SParydbuffef

Spargelcremesuppe mit
gerosteten Mandeln

25 Mo Pfingsten SFaryelbuffd

26 oi Zarter Braten vom jungen Maibock
mit Wacholderrahm, frischem

27 i Spargel & Bérlauch-Gnocehi

28 no Rhabarber-Erdbeer-Trifle mit

29
Meniipreis fiir 2 Pers.: 98,- €
30 Se inkl. einer erlesenen Flasche Wein.

31 s

Vanille-Biskuit & Mascarponecreme  _

Fleischspezialitaten und unsere frisch zubereitete Paella aus der groBen Pfanne —
begleitet von Sangria und edlen Weinen. Urlaubsstimmung inklusive!

(Bei schanem Wetter im groBen Landhausgarten mit Sommerzelt)

‘ . Buffetpreis:
u&&gﬁk | 47500 e
a‘& w \

21 So

Sie eine erlesene Auswah! feiner

22 Mo

Sommergerichte, darunter frisch -
zubereitete Pfifferlinge - ein Fest
fiir Gaumen und Sinne. F

SOMMERBUFFETS
Erleben Sie den Sommer von seiner genussvollen Seite!

23 ni
24 Mi

Im Juni, Juli & August 2026

Unser Sommerbuffets verwohnen Sie mit einer Vielfalt leichter,
aromatischer Gerichte - mit frischen Pfifferlingen als besonderem Highlight!

Die Speisen werden teils vom .
Buffet, teils direkt am Tisch serviert.

25 Do MENU fiir Zwei ik, Wein

- Buffetpreis 44,50 € p. Pers

44;50 € p. Pers.

Die genauen Termine finden Sie auf unserer Website:

26 1 Sommervuffet

www.landhaus-bad-steinbeck.de

27 sa
28 so

29 Mo

Liebe Gaste & Freunde des Hauses,

@ﬁ! wir laden Sie ein, sich auf unvergessliche und

24 genussvolle Stunden in unserem Haus zu freuen.

30 i

Wir freuen uns schon sehr auf Ihren Besuch!

Das Landhausteam aus Bad Steinbeck

= ), weiff e 1Y
e G-

RESTAURANT-LANDHAUS

Bad Steinbeck




mi/ﬁ:)__ (ch wels WAS

Sohones U -

1 Do

JQIIL

erl%’ (ch welp was

2 fr CANDLELIGHT Buffstabend.

3 sa CANDLEUGHT Buffetabend.
4 So

WIR WONSCHE ey i
elnen wle T¢ I
‘?J nsaf( Wi newe Jﬁzxr/
Yom 04,01 g
16.01.26 bigipy

Sohines Ur - SELIREAS
d S .
1 50 CANDLEUGHT ™ Buffetaben Valew s menis
2 o AM 13. +14. FEBRUAR
Zeit fiir Zweisamkeit und Genussmomente!
30 f 4-Gang-Menij
4 i

Verwéhnen Sie Ihre Sinne

5 vo

6 o 7 C’“”‘”Ma&ﬁ“«

ﬁ)w%g{}vé&dmx&

] i )
- 1 von Januar bis Mérz 2026 .
8 no verwohnen wir Sie bei Kerzenschein
~ undromantischer Musik mit vier
9 Géingen saisonaler Kostlichkeiten -
.~ teils vom Buffet, teils am Tisch serviert.
10& 44,50 € p. Pers.
1 1 So - ‘\.
12 Mo 3

13 i
14 wi

das Restauran;
geschlossen

5 0o MENU fir Zwei inkl. Wein

bei einem exklusiven Valentinsmenti -

6 1 CANDLEUGHT Buffetavend

Mewi lm ’wamf
| Wintersalat mit gebratenem Kiirbis

Belugalinsen & Walniissen
an Cranberry—Balsamico—Vinagrette

Lauch»KarToffel—Cremesuppe
mit Triiffels) & Croditons

Sguerbraten von der Hirschkeule
mit glasierten Karotten, Rosenkohl
& KartoffelkloBe

15 o
16 7

17 sa

18 so CANDLELIGHT Buffetabend.

19 Mo
20 oi

Nouglat—Pan‘ait im Marzipanmante
mit warmen Beerenfriichten

Meniipreis fiir 2 pgrs.. 98,- €

21 wi

22 0o MENU fiir Zwei inkl. Wein

23 & Wildouftet
24 sa Wildbuffet

25 S0 Wildhuffet

26 o

27 i
28 wi

29 no MENU fur Zwei inkl. Wein

30 7 Wildhuffet

31 Sa thdbuffcf

inkl. einer erlesenen Flasche Wein.

Wilde Zoitor

in Bad Steinbeck

~ Zum Ausklang der Niederwildjagd —

Wildbttt

mit Wildbret,
_ vorw. aus heimischen Revieren -

49,50 € p.Pers.

7 5 CANDLEUGHT Buffetatend.
8 5o CANDLEUGHT ™ Buffetapend.

an einem liebevoll gedeckten Tisch
und mit erlesenen Késtlichkeiten

Unser , Liebesmenij“ entfiihrt Sie auf
eine kulinarische Reise voller Raffinessg.

Meniifolge: sishe Website

Meniipreis ink. Aperitif:

9 Mo 65,-€p. pers, ? \?‘7
100 ) 3 LL‘
11 i T Sl Wy
12 0o Weiberfastnacht Mrrisches Buffet
13 = VALENTINSMENU Y £l L
14 <2 VALENTINSMENY lew tm fevrvar |
15 s Ziegenkése-Nuss-Crostini mit 13

o0 — Wildkréutersalat&Granatapfelkernen
16 Mo Rosenmontag
17 o

18 i Aschermittwoch Fischbuffet

19 Do
20 v CANDLELIGHT Buffetabend

21 sa CANDLELGHT Buffetabend.

Rote—Bete»Cremesuppe
mit Créme fraiche & frischem Dill

22 o

SKREI-Winterkabeljau mit
Senfsauce an Orangen-Fenchel-

23 Mo
24 o

Gemiise & Pastinakenpiirée

— Vanillecréme mit Bratapfelkompott
& Riesling-Zabaglione

25w

Meniipreis fiir 2 Pers.: 98,- €

26 Do MENU fier Zwei inkl Wein

inkl. einer erlesenen Flasche Wein.

27 v CANDLEUGHT Buffetabend.

28 5o CANDLEUGHT Buffetavend.

mi/ﬁ:)__ (oh wels WAS

Sohines U - BEAULEL
- Q&zt Afh@ww g =
2 Mo Gﬂ/wm&w%{&w{&w |
30 1 AM SA. 7. MARZ 2026
- CHLANDS
4 u _DER RHEIN DEUTSSTROM“ |
VIELBESUNGENER
5 Do

Neben der klassischen RheinroMrgﬁgggesnon ]
in di hum ,
s in dieser Revue auc (
(eaeschichten und Mythen gehen, dl?\ r(rjisn ol
am Rhein und unsere Wahrne!

6+ CANDLEUGHT Buffetatend

mi/ﬁ:)__ (ch wels WAS

Sohines U -

1w

- M\

2 Do Grindonnerstag Fischbuffet

3 Fr Karfreitag Fischbuffet

4 sa Karsamstag ab (200 Unr yeéﬁ‘hd

5 so ostersonntag mdétays wnd abends ydéﬁ[mtf

6 Mo Ostermontag y&sch/asscm

¢ 7 Di
7 52 Rezitation b Gawmenfreuden § Leven des Rheins bis heute pragen. o
iationen: Literarische Biihne Rheine Mi
8 so Rema“r(r)\'i‘te aud; Richtermeier u.a. 9 )‘ Feiern Sie das
9 Mo Beginn: 18.30 Unr . P @f(»&f I\JL%;(» m/(:(» WW}{ |
10 o 5-Gang-Mentl k. Program 10 ‘ am Karsamstag und Ostersonntag
. 69"€ p. Pers. 1‘] Sa (mittags & abends) verwohnen wir Sie
11w g mit zarten Osterlamm.gelrichten
. o - 12 so und aromatischen Friilings-
12 Do MENU fir Zwei inkl Wein 13 genl‘jsserllt»teilsT \l/omh S:rfi?etrt
Mo teils direkt am Tisc .
13 Fr CA/VDLEL/&H-// thﬁ‘éﬁdfﬂwd 14 Denken Sie an rechtzeitige
Di Tischreservierung!
S Buffetabend.
14 s2 CANDLELIGHT Bufte 15 1 ;zz/: 46,50 € p. pers. \
15 so ¥ 0 {6,,\“/
16 16 Do 7,"0&'6 S Ve
Mo
17 &
Di
18 o
M .
19 s Vom 06.04,
19 0o 20 1o bis 29.04.202¢
tabend, ., i blei
20 v CANDLEUGHT Buffetaven Mewise iy /LZ s o1 Re:;glt;:::st
) n
271 sa CANDLELIGHT Buffetabend. Gebratene Datteln im Speckmante] —— geschlossen!
‘ mit Rucola, Orangenfilets 22 vi
22 so & mariniertem Schafskése P 23 1
0
23 Vo i Pastinaken—lngwer—Suppe F
mit gerdsteten Haselniissen 24 F
24 o & einem Hauch Trilffels — 25
Sa
25 wi Kalbsbraten ,Gremolata® E
i - ikl We mit Limonen-& Orangen-Zesten an 26 so
26 0o MENU fier Zwei inkl. Wein Estragon-Jus, dazu Frihlingsgemiise —
07 o CANDLELGHT Bufbtatond & Sellerie-Kartoffelpiirée 27 wo S
Fr L
| Welfencreme mit 28 ni —
28 52 CANDLELIGHT Buffetavend. knusprigem Mandel-Crunch = ’ § . wa Jt
Mi IH N Q& .
29 5o Meniipreis fiir 2 Pers.: 98,- € | Q/DW \M' ? ST EROFFNET!
inkl. einer erlesenen Flasche Wein, 30 oo SPar‘yc/befﬂf \
30 Mo S
31 o




